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ITALIAN DESSERT     SELECTION

ricetta artigianale - artisanal recipe
85 g/140 ml - 3 oz./4.73 fl.oz.



c a s a  d e l  g e l ato  p r e s e n ta  l a  s ua  n u ova  l i n e a  d i  d e s s e r t  a  s t r at i .
l a  c a r at t e r i s t i c a  d i s t i n t i va  è  a p p u n to  l a  s t r at i f i c a z i o n e .

i  d e s s e r t  i n fat t i  s o n o  co m p o s t i  da  s t r at i  b e n  d i s t i n t i  a  l i v e l l o  v i s ua l e ,
p u r  t u t tav i a  r i s u lta n d o  p e r f e t ta m e n t e  b i l a n c i at i  a l  pa l ato .

U n a  ga m m a  c h e  s pa z i a  da i  g u s t i  p i ù  t r a d i z i o n a l i ,  f i n o  a d  e s p l o r a r e 
a b b i n a m e n t i  d i  i n g r e d i e n t i  p i ù  i n n ovat i v i .

d i s p o n i b i l i  i n  b i cc h i e r e  d i  p l a s t i c a  o  v e t r o ,  i n  m o n o  o  b i - p o r z i o n e
e  s o r m o n tat i  da  u n  co p e r c h i o  d i  p l a s t i c a  a  c u p o l a .

S h e l f  l i f e  i n  b a n co  f r i g o :  3 0  g i o r n i  a  u n a  t e m p e r at u r a  co m p r e s a  t r a  0 / + 4 ° C
S h e l f  l i f e  i n  b a n co  f r e e z e r :  2  a n n i  a  u n a  t e m p e r at u r a  n o n  s u p e r i o r e  a  - 2 0 ° C

C a s a  d e l  G e l ato  p r e s e n t s  i t s  n e w  g o u r m e t  l i n e  o f  l ay e r e d  d e s s e r t s  w h o s e 
d i s t i n c t i v e  f e at u r e  i s  p r e c i s e ly  t h e  s t r at i f i c at i o n .

T h e s e  d e s s e r t s  a r e  i n d e e d  m a d e  o f  d i s t i n c t  l ay e r s  o n  a  v i s ua l  l e v e l ,
y e t  s t i l l  b e i n g  p e r f e c t ly  b a l a n c e d  to  t h e  pa l at e .​

D e s s r t s  t h at  r a n g e  f r o m  t h e  m o s t  t r a d i t i o n a l  ta s t e s ,  u p  to  e x p l o r i n g 
i n n ovat i v e  co m b i n at i o n s  o f  i n g r e d i e n t s .​

Ava i l a b l e  i n  a  p l a s t i c  o r  r e a l  g l a s s  c u p,  i n  s i n g l e  o r  d o u b l e  p o r t i o n
a n d  to p p e d  w i t h  a  d o m e d  p l a s t i c  l i d .​

Shelf life in the refrigerated counter: 30 days if kept at a temperature between 0/+4 °C
Shelf life in the freezer counter: 2 years if kept at a temperature of -20°C​
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CO COA  CO O K I E  C R U N C H Y  C R U M B L E ,  CO F F E E  A N D  C R E A M  D E S S E R T, 
D E CO R AT E D  O N  TO P  W I T H  CO COA  P OW D E R .

g r a n e l l a  d i  b i s cot to  a l  c ac ao ,  d e s s e r t  a l  c a f f è  e  a l l a  pa n n a  e 
d e co r a z i o n e  co n  c ac ao  i n  p o lv e r e .

c a p p u cc i n o



CO COA  CO O K I E  C R U N C H Y  C R U M B L E ,  C H O CO L AT E  A N D  C R E A M  D E S S E R T, 
D E CO R AT E D  O N  TO P  W I T H  DA R K  C H O CO L AT E  C U R L S .

g r a n e l l a  d i  b i s cot to  a l  c ac ao ,  d e s s e r t  a l  C I O CCO L ATO  E  A L L A  PA N N A 
E  D E CO R A Z I O N E  CO N  R I CC I O L I  D I  C I O CCO L ATO  F O N D E N T E .

c h o co l at e

c i o cco l atO



C A R A M E L  CO O K I E  C R U N C H Y  C R U M B L E ,  S T R AW B E R R Y  D E S S E R T,  S P O N G E  C A K E 
D I S K  S OA K E D  W I T H  S T R AW B E R R Y  S AU C E  A N D  S T R AW B E R R Y  S O L U T I O N  A N D 
C R E A M  D E S S E R T.

g r a n e l l a  d i  b i s cot to  a l  C A R A M E L L O ,  D E S S E R T  A L L A  F R AG O L A , 
D I S C H E T TO  D I  PA N  D I  S PAG N A  I M B E V U TO  I N  S C I R O P P O  E  B AG N A  A L L A 
F R AG O L A  E  D E S S E R T  A L L A  PA N N A .

s t r aw b e r r y

f r ag o l a



C A R A M E L  CO O K I E  C R U N C H Y  C R U M B L E ,  L E M O N  D E S S E R T,  S P O N G E  C A K E  D I S K 
S OA K E D  W I T H  I TA L I A N  L I M O N C E L L O  L I Q U O R  A N D  L I M O N C E L L O  S AU C E  A N D 
C R E A M  D E S S E R T.

G R A N E L L A  D I  B I S COT TO  A L  C A R A M E L L O ,  D E S S E R T  A L  L I M O N E ,  D I S C H E T TO 
D I  PA N  D I  S PAG N A  I M B E V U TO  I N  S C I R O P P O  E  L I Q U O R E  A L  L I M O N C E L L O , 
D E S S E R T  A L L A  PA N N A .

l i m o n c e l l o



C H O CO L AT E  D E S S E R T,  P I S TAC H I O  D E S S E R T,  D E CO R AT E D  O N  TO P  W I T H 
P I S TAC H I O  G R A I N .

D E S S E R T  A L  C I O CCO L ATO ,  D E S S E R T  A L  P I S TACC H I O  E  D E CO R A Z I O N E  CO N 
G R A N E L L A  D I  P I S TACC H I O .

p i s tac h i o

p i s tacc h i o



C A R A M E L  CO O K I E  C R U N C H Y  C R U M B L E ,  M A S C A R P O N E  D E S S E R T  W I T H 
A D D I T I O N  O F  M A R S A L A  W I N E ,  S P O N G E  C A K E  D I S K  S OA K E D  W I T H  CO F F E E , 
CO F F E E  D E S S E R T  A N D  D E CO R AT E D  O N  TO P  W I T H  CO COA  P OW D E R .

G R A N E L L A  D I  B I S COT TO  A L  C A R A M E L L O ,  D E S S E R T  A L  M A S C A R P O N E  CO N 
AG G I U N TA D I  M A R S A L A ,  D I S C H E T TO  D I  PA N  D I  S PAG N A  I M B E V U TO  I N  B AG N A 
A L  C A F F E ’ ,  D E S S E R T  A L  C A F F E ’  E  D E CO R A Z I O N E  CO N  C AC AO  I N  P O LV E R E .

t i r a m i s u ’
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I TA L I A N  D E S S E R T  B A S E D  O N  F R E S H  C H E E S E
( R I COT TA ,  M A S C A R P O N E  a n d  q ua r k )  A N D  G R E E K  YO G H U R T

D E S S E R T  A  B A S E  D I  F O R M AG G I  F R E S C H I
( R I COT TA ,  M A S C A R P O N E  e  q ua r k )  E  YO G U R T  G R E COi  formaggiosi:

cheesy desserts:



d i g e s t i v e  co o k i e  c r u n c h y  c r u m b l e ,  r i cot ta  a n d  q ua r k  d e s s e r t, 
r a s p b e r r y  s au c e  a n d  d e co r at e d  o n  to p  w i t h  d i g e s t i v e  co o k i e 
c r u n c h y  c r u m b l e .

g r a n e l l a  d i  b i s cot to  “ d i g e s t i v e ” ,  d e s s e r t  d i  r i cot ta  e  q ua r k , 
s c i r o p p o  a l  l a m p o n e  e  d e co r a z i o n e  co n  g r a n e l l a  d i  b i s cot to 
“ d i g e s t i v e ” .

cheesecake
variegato al lampone

cheesecake
with raspberry sauce



d i g e s t i v e  co o k i e  c r u n c h y  c r u m b l e ,  r i cot ta  a n d  q ua r k  d e s s e r t, 
s a lt e d  c a r a m e l  s au c e  a n d  d e co r at e d  o n  to p  w i t h  c a r a m e l  c u r l s .

g r a n e l l a  d i  b i s cot to  “ d i g e s t i v e ” ,  d e s s e r t  d i  r i cot ta  e  q ua r k , 
s c i r o p p o  a l  c a r a m e l l o  s a l ato  e  d e co r a z i o n e  co n  r i cc i o l i
a l  c a r a m e l l o .

cheesecake variegato 
al caramello salato

cheesecake with 
salted caramel sauce



C a n t u cc i  co o k i e  c r u n c h y  c r u m b l e ,  m a s c a r p o n e  d e s s e r t  a n d 
d e co r at e d  o n  to p  w i t h  co coa  p ow d e r .

g r a n e l l a  d i  c a n t u cc i ,  d e s s e r t  a l  m a s c a r p o n e  e  d e co r a z i o n e  co n 
c ac ao  i n  p o lv e r e .m a s c a r p o n e

&  c a n t u cc i



A m a r e t t i  co o k i e  c r u n c h y  c r u m b l e ,  m a s c a r p o n e  d e s s e r t,  s a lt e d 
c a r a m e l  s au c e  a n d  d e co r at e d  o n  to p  w i t h  a m a r e t t i  c r u n c h y
co o k i e  c r u m b l e .

g r a n e l l a  d i  a m a r e t t i ,  d e s s e r t  a l  m a s c a r p o n e ,  s c i r o p p o  a l 
c a r a m e l l o  s a l ato  e  d e co r a z i o n e  co n  g r a n e l l a  d i  a m a r e t t i .m a s c a r p o n e

&  a m a r e t t i



co coa  co o k i e  c r u n c h y  c r u m b l e ,  g r e e k  yo g h u r t  d e s s e r t,  s o u r 
c h e r r y  s au c e  a n d  d e co r at e d  o n  to p  w i t h  da r k  c h o co l at e  c u r l s .

g r a n e l l a  d i  b i s cot to  a l  c ac ao ,  d e s s e r t  a l l o  yo g u r t  g r e co , 
s c i r o p p o  a l l ’  a m a r e n a  e  d e co r a z i o n e  d i  r i cc i o l i  d i  c i o cco l ato 
f o n d e n t e .

yo g u r t  g r e co
f o r e s ta  n e r a

g r e e k  yo g h u r t
b l ac k  f o r e s t



d i g e s t i v e  co o k i e  c r u n c h y  c r u m b l e ,  h o n e y  s au c e  b e t w e e n  t wo  l ay e r s 
o f  g r e e k  yo g h u r t  d e s s e r t  a n d  d e co r at e d  o n  to p  w i t h  a l m o n d 
p r a l i n e s

g r a n e l l a  d i  b i s cot to  “ d i g e s t i v e ” ,  s c i r o p p o  a l  m i e l e  t r a  d u e  s t r at i 
d i  d e s s e r t  a l l o  yo g u r t  g r e co  e  d e co r ato  co n  g r a n e l l a  d i  m a n d o r l e 
p r a l i n at e .

yogurt greco
variegato al miele

greek yoghurt
with honey sauce



GSF rev.7 
global 

standard 
for food 

safety

u . s . d . a .
o r ga n i c

v - l a b e l 
v e ga n 

p r o d u c t

r s p o
c e r t i f i e d 

s t u s ta i n a b l e 
pa l m  o i l

o r ga n i c  p r o d u c t 
acco r d i n g  to  t h e 

r e g u l at i o n  c e 
8 3 4 / 2 0 0 7

i f s  f o o d  r e v.  6
i n t e r n at i o n a l 

f e at u r e d  s ta n da r d s

LE NOSTRE CERTIFICAZIONI
I L  CO N T I N U O  I N V E S T I M E N TO  da  pa r t e  D E L  N O S T R O  D I PA R T I M E N TO  CO N T R O L L O  Q UA L I TA ’ ,  VO LTO  A L 

R AG G I U N G I M E N TO  D I  S TA N DA R D  Q UA L I TAT I V I  S E M P R E  P I ù  E L E VAT I ,  C I  H A  P E R M E S S O  D I  OT T e N E R E
N E L  CO R S O  D E G L I  A N N I :

OUR CERTIFICATIONS
T H E  CO N T I N U O S  I N V E S T M E N T  BY  O U R  Q A  D E PA R T M E N T,  A I M E D  AT  AC H I E V I N G  I N C R E A S I N G LY  H I G H 
Q UA L I T Y  S TA N DA R D S ,  A L L OW E D  U S  TO  O BTA I N  OV E R  T H E  Y E A R S  T H E  F O L L OW I N G  C E R T I F I C AT I O N S :



disponibile nei seguenti formati:
available in the following sizes:

p o r z i o n e  d o p p i a
d o u b l e  s e r v e

p o r z i o n e  s i n g o l a
s i n g l e  s e r v e

retail



disponibile nei seguenti formati:
available in the following sizes:

h o . r e . c a .
f o o d  s e r v i c e

C l u b



/ C A S AG E L ATO . I T / C A S A D E L G E L ATO . I TA LY

V I A  M A E S T R I  D E L  L AVO R O ,  5 6
4 1 0 5 3  P O Z Z A  D I  M A R A N E L L O  ( M O )  -  I TA LY

T E L :  + 3 9  0 5 3 6  9 4 4 5 5 1  -  FA X :  + 3 9  0 5 3 6  9 4 1 9 4 2
I N F O @ C A S AG E L ATO . I T
W W W. C A S AG E L ATO . I T


