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* altezza bancale in legno inclusa

PALLET CONFEZIONI
PER CARTONE

CARTONI
PER STRATI

STRATI
PER PALLET

CARTONI
PER PALLET

CONFEZIONI
PER PALLET

PESO LORDO
PALLET*

ALTEZZA
PALLET*

EUR 80x120 cm 8 12 14 168 1344 624 kg 185 cm

UK 48”x40” 8 15 18 270 2160 994 kg / 2192 lb 231 cm / 91 in

1979

Torniamo alle Origini, al 1979, a quando Casa del Gelato non era che
un piccolo laboratorio in cui Angelo, il fondatore, produceva il suo gelato per le gelaterie.

Un prodotto genuino, fatto a mano, artigianale, con poche e semplici materie prime
come latte, panna fresca e uova fresche…

Quel sapore vero e deciso degli ingredienti caratterizzanti di altissima qualità
e attentamente selezionati di cui è composto in alte percentuali, il gusto di una volta,

il profumo delle Origini che riproponiamo in quattro gusti classici, ma innovativi
allo stesso tempo, in un’elegante pinta di plastica nera e oro con coperchio avvitabile.

CUOR
DI PISTACCHIO

Gelato al pistacchio preparato con il 13% di PISTACCHIO
e ricco di PANNA FRESCA e UOVA FRESCHE.

DOLCE MOU Gelato al caramello ricco di PANNA FRESCA (35%), UOVA FRESCHE
e variegato con sciroppo al caramello e burro salato.

MASCARPONE
& BISCOTTI

Gelato al mascarpone con MASCARPONE FRESCO, ricco di PANNA
FRESCA, UOVA FRESCHE e con brownies al cioccolato in inclusione.

STRACCIATELLA
AL CAFFE’

Gelato al caffè ricco di PANNA FRESCA (36%), UOVA FRESCHE,
caffè e fiocchi di cioccolato fondente in inclusione. 

400 g - 473 ml
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*pallet included

PALLET SELLING UNITS
PER CARTON

CARTONS
PER LAYER

LAYERS
PER PALLET

CARTONS
PER PALLET

SELLING UNITS
PER PALLET

PALLET GROSS
WEIGHT *

PALLET
HEIGHT*

EUR 80x120 cm 8 12 14 168 1344 624 kg 185 cm

UK 48”x40” 8 15 18 270 2160 994 kg / 2192 lb 231 cm / 91 in

1979

Let's go back to the Origins, to 1979, when Casa del Gelato was a small laboratory
in which Angelo, the establisher, produced his gelato for ice cream shops.

A genuine, artisanal and handmade product, prepared with few and simple raw materials,
such as milk, fresh cream and fresh eggs...

That frank and decisive flavor of the main characterizing ingredients, of the highest quality
and carefully selected, of which it is composed in high percentages, the taste of once-upon

a-time. The scent of the Origins that we propose in four classic but at the same time innovative 
flavors, in an elegant black and gold plastic pint with screw-on lid.

CUOR
DI PISTACCHIO

Pistachio gelato made with the 13% of PISTACHIO and rich in 
FRESH CREAM and FRESH EGGS.

A HEART OF PISTACHIO

DOLCE MOU Caramel gelato rich in FRESH CREAM (35%), FRESH EGGS and
swirled with salted caramel and butter.TOFFEE

MASCARPONE
& BISCOTTI

Mascarpone gelato made with FRESH MASCARPONE CHEESE, rich in
FRESH CREAM, FRESH EGGS and with chocolate brawnies as inclusions.

MASCARPONE CHEESE AND BROWNIES

STRACCIATELLA
AL CAFFE’

Coffee gelato rich in FRESH CREAM (36%), FRESH EGGS, coffee
and dark chocolate flakes as inclusions.

STRACCIATELLA AND COFFEE

14.11 oz - 16 fl oz

Back to Origins


